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Nachwuchspferde im Sternenhimmel
Die Dressurreiterinnen Julia Kühn und Anna Fuchs gewinnen in Ladenburg Drei-Sterne-Prüfungen

Von Roland Kern

Ladenburg/Heidelberg. Das ist das Ziel
jedes Berufsreiters: ein Pferd vom ersten
Anreiten bis zur Drei-Sterne-Klasse aus-
zubilden. Julia Kühn hat es geschafft. Am
Wochenende in Ladenburg siegte sie als
Lokalmatadorin in der Drei-Sterne-
Dressur der jungen Pferde im Sattel des
mächtigen neunjährigen DSP-Wallachs
Fürstano. Die Pferdewirtschaftsmeiste-
rin hat die schwarze Galoppiermaschine
gemeinsam mit ihrem Mann und Trai-
ningspartner Nikolaus Kühn behutsam
gefördert. Es war auch ihr
erster Drei-Sterne-Sieg im
Laufe ihrer Karriere, ob-
wohl sie schon zahlreiche S-
Pferde ausgebildet hat und
schon seit über zehn Jahren
ihr Goldenes Reitabzeichen
am Revers trägt.

Eine Randgeschichte ereignete sich
fast zeitgleich rund 150 Kilometer weiter
südlich in Ichenheim in der Ortenau. Dort
siegte Julia Kühns Schülerin Christina
Berghaus-Kohoutek in ihrer ersten S-
Dressur überhaupt. Das heißt, die Hei-
delbergerin, Mutter von zwei Kindern,
beweist Ausbilderqualitäten im Sattel
und am Boden. In Ladenburg beim Dres-
surwochenende des Reitervereins Hei-
delberg/Ladenburg ist das Konzept auf-
gegangen, möglichst den Drei-Sterne-
Einsteigern gute Bedingungen zu bieten.
Das nutzte auch Jenny Lang-Nobbe aus
Karlsruhe, die ihren schicken Diary
Danceweitergesteigerthat,aufRangdrei.
Vor ein paar Jahren gehörte sie zur deut-

schen Spitze, ritt bei Deutschen Meis-
terschaften sowie den Top-Turnieren in
Aachen und Stuttgart.

Vor allem aber Landestrainer und Re-
kord-Landesmeister Christoph Niemann
aus Schwetzingen brachte mit 66 Jahren
nochmal ein neues Pferd in die Drei-Ster-
ne-Klasse: Den Wallach For Glory, üb-
rigens ein Halbbruder von Julia Kühns
Fürstano. Beide stammen vom Olden-
burger Dressur-Vererber Fürstenball ab.

Am Sonntag gab es dann eine faust-
dicke Überraschung. Die Hirschbergerin
Anna-Louisa Fuchs präsentierte die

dunkelbraune Oldenburger
Stute Farida, eine Tochter
des Franziskus. Am ersten
Tag hatte es noch ein paar
Unstimmigkeiten gegeben,
weil sich die feinfühlige
Stute von den Wasserpfüt-

zen auf dem frisch gewässerten Platz ir-
ritieren ließ. In der „Inter B“ zeigte Fa-
rida dann aber eine elegante Leichtig-
keit, wie man sie selten sieht. Da war auch
Vortagessieger Fürstano geschlagen – so-
gar mit 15 Punkten Vorsprung.

Damit hat die 27-jährige frühere Jun-
ge Reiter-Landesmeisterin und Piaff-Fi-
nalistin erneut ein Nachwuchspferd in
den Drei-Sterne-Bereich gebracht. Üb-
rigens reitet Anna Fuchs nach dem er-
folgreichen Abschluss ihres Studiums
derzeit auf professionellem Niveau, wo-
bei sie an Präzision, Konzentration und
der Einstellung zum Pferd stark an ihre
Trainerin Dorothee Schneider erinnert.
Im Moment beweist sie im nordbadi-
schen Raum sogar starke Ausbilderqua-

litäten, trainiert erfolgreich und gewis-
senhaft Reiter und Pferde.

Auch in der Großen Drei-Sterne-Tour
von Ladenburg sah man ein überschau-
bares aber hochklassiges Feld, harmo-
nisches Dressurreiten und ein Pferd, das
jede Bewegung zu genießen scheint. So
mühelos und spielerisch sah die Vorstel-
lung aus, mit der sich am der schwarze
Holländer-Wallach Emiliano unter Ja-
nina Kahl im Grand Prix zum Sieg tanz-
te. Piaffen wie aus dem Bilderbuch, Pas-
sagen im großen Gleichmaß, Fliegende
Galoppwechsel wie ein Gummiball: 71,76
Prozent wirkten sogar sparsam bei die-
ser Runde, die von Championatsrichter
Gotthilf Riexinger sogar mit über 74 Pro-
zent bedacht wurde. Anna-Louisa Fuchs
präsentierte eine ausdrucksstarke Chilly
Jam DSP und landete mit 69,9 Prozent
auf Rang zwei.

EinenwichtigenErfolgfeierteauchdie
junge Walldorferin Mia Rohm. Die 19-
jährigeSchülerinvonPietervanderRaadt
konnte ihre erste S-Dressur gewinnen. Im
Sattel ihres großen Rappen Nymphen-
burgs Disco Fox bekam sie von der Jury
knapp68,6ProzentderPunkte, trotzeines
Fehlers in den Dreierwechseln. Mit die-
sem S-Sieg dürfte Mia Rohm nun auch
für den Landeskader in Frage kommen.
Der zweite Platz ging hier an Josephine
Burger, Schülerin von Christoph Nie-
mann, auf der Rappstute Donna Felice.

Weitere S-Siege gelangen wieder ein-
mal dem Zeuterner Profi Pieter van der
Raadt auf seinem zuverlässigen Remy
Martin und Leonie Laier aus Wiesloch auf
ihrem Nachwuchspferd Mein Freund.Julia Kühn gewann auf ihrem Fürstano die Prüfung in Ladenburg. Foto: Laura Beying

Stark im Sattel
und am Boden

Tagesessen vom 12. bis 18. Juni 2023

HEIDELBERG

Restaurant Da Baggio
69115 Heidelberg, Römerstraße 24–26, Tel. 0 62 21 / 4 34 16 86
www.dabaggio.de · info@dabaggio.de
Unsere Öffnungszeiten: Mo.–So. von 11.30 bis 22.00 Uhr durchgehend warme Küche
Alle unsere Speisen auch zum Mitnehmen!
Mittagstisch Mo.–Fr. von 12 bis 15 Uhr

Zu jedem Hauptgericht servieren wir eine Tagessuppe

Tagessuppe 4,90 €
Gemischter Salat mit Ziegenkäse und Walnüssen an Balsamico-Dressing 12,90 €
Steinofen-Pizza mit Schinken, Spargel und Sauce Hollandaise 12,90 €
Tortelloni gefüllt mit Spinat und Ricotta al forno 12,90 €
Lasagne classica 12,90 €
Spaghetti mit mediterranem Gemüse und Pesto 12,90 €
Penne Bolognese 12,90 €
Tagliatelle mit Salsicca und Pesto 12,90 €
Gnocchi mit Spargel alla crema 12,90 €
Cremiges Risotto mit Rinderstreifen, Broccoli und Gorgonzola 12,90 €
Wolfsbarschfilet mit Limettensauce, dazu Buttertagliatelle 14,90 €
Kleines Rumpsteak mit Gorgonzolasauce, dazu Rosmarin-Drillinge 14,90 €
Tagesdessert 4,90 €

Gasthaus Roter Ochsen Inh. Thorsten Beyer
Rathausstraße 55, 69126 Heidelberg-Rohrbach
Tel. 0 62 21 / 39 31 34, E-Mail: Roterochsen@aol.com
Unsere Öffnungszeiten: Di., Mi., Do., So. 11.30 bis 14 Uhr, Di. bis Sa. 17.30 bis 22.30 Uhr

Di. Unser Schlachtfest ab 6,50 €
Mi. Schnitzeltag, verschiedene Arten à 10,50 €
Donnerstag, von 11.30 bis 13.30 Uhr
Tagesvorspeise, Gyros mit Pommes frites und Tagesdessert 10,50 €

NECKARGEMÜND

Metzgerei Dieter Krauß
Hauptstraße 73, 69151 Neckargemünd
Tel. 0 62 23 / 22 46
Unsere Öffnungszeiten Mo.–Fr. 7.30 bis 18.00 Uhr, Samstag 8.00–13.00 Uhr

Mo. Putenrahmgulasch mit Reis 7,30 €
Di. Cordon Bleu mit Bratkartoffeln und Salat 7,30 €
Mi. Schinken-Nudeln mit Salat 7,30 €
Do. Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Spätzle 7,30 €
Fr. Gebackener Seelachs mit Kartoffelsalat und Remouladensauce 7,30 €

RAUENBERG

Gasthaus „Zur Linde“
Wieslocher Straße 1, 69231 Rauenberg, Tel. 0 62 22 / 6 33 30
Speisekarte vom 12. 6. – 16. 6. 2023, geöffnet von 11.30 bis 13.30 Uhr

Mo. Schweinegulasch, Spätzle und Gemüse 8,50 €
Di. Paniertes Schweineschnitzel, Paprikasoße, Kroketten und Salat 9,00 €
Mi. Hühnerfrikassee mit grünen Spargelstücken, Reis und Salat 9,50 €
Do. Saure Nieren nach Art des Hauses, Spätzle und Salat 8,50 €
Fr. Gebackener Fisch mit Remoulade, Kartoffelsalat 9,00 €

Täglich gibt es Nudel-Gemüse-Auflauf mit Salat (vegetarisch) 8,50 €

DIELHEIM-HORRENBERG

SG-Clubhaus Horrenberg
Ortsstraße 77, 69234 Dielheim, Tel. 0 62 22 / 7 12 94
Freitag: 11.30 – 14.30 Uhr und 17.30 – 00.00 Uhr
Samstag: 11.30 – 14.30 Uhr und 17.30 – 00.00 Uhr
Sonntag: 11.30 – 15.00 Uhr und 17.30 – 22.30 Uhr
Montag: 17.30 – 22.30 Uhr
Dienstag: 11.30 – 14.30 Uhr und 17.30 – 22.30 Uhr

Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

Di. Hähnchenschlegel mit Beilagen und Salat 9,80 €
Fr. Backfisch mit Kartoffelsalat 8,90 €

Samstag Schnitzelabend
Spargel- und Bärlauchzeit

GUNDELSHEIM

Besen Pavillon Gundelsheim · Eigener Weinbau
Gundelsheim – Oststraße 5, Tel. 0 62 69 / 80 15, www.weinbau-pavillon.de
Geöffnet: Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag, Montag von 11.00 bis 22.00 Uhr

Mo. Spargelspätzle mit Pinienkernen, Parmesan und Kirschtomaten,
inkl. 1/10 l Weißburgunder 12,00 €

Do. Sommersalat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen,
inkl. 1/10 l Trollinger rosé 12,00 €

Fr. Fischtag: Knödelgarnelenpfännle, inkl. 1/10 l Spätburgunder rosé 12,00 €
Sa. Rindfleischsalat mit Bratkartoffeln, inkl. 1/10 l Wein 12,00 €
So. Kalbsschnitzel in Brotkruste mit Spargelgemüse und Spätzle,

inkl. 1/10 l Chardonnay 20,00 €

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen.

BAMMENTAL

Clubrestaurant FC Bammental
Schwimmbadstraße 17/1, 69245 Bammental
Tel. 0 62 23 / 9 73 67 77, www.fc-bammental.de/clubrestaurant
Öffnungszeiten: Mi., Do., Fr., So. von 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.30 bis 22.00 Uhr
Sa. von 17.00 bis 22.00 Uhr, Mo. und Di. Ruhetag, warme Küche bis 21.00 Uhr

Mittagstisch

Mi. Dampfnudel und Kartoffeleintopf mit Wiener Würstchen 11,50 €
Do. Rinderschmorbraten auf Rotkraut mit Kartoffelknödel 12,50 €
Fr. Gebackener Viktoriabarsch, Vichy Karotten und Salzkartoffeln 12,50 €

PLANKSTADT

Die Wärtschaft – Esse wie dahoam!
Schwetzinger Straße 29/31, 68723 Plankstadt,
Tel. 0 62 02 / 7 60 61 16, www.diewaertschaft.de
Mittagsdisch vum 13. bis 16. 6. 2022

Mondag: Ruhedag

Dienschdag: Mauldasche klassisch mit Zwiwwel un Kadoffel-/Gurkesaload 9,00 €
Curryworschd mit Pommes 9,00 €
Käsespätzle mit Zwiwwel 8,00 €

Dienschdag, 13. 6.: HD-Bahnstadt 11.30 – 13.30 Uhr
(Celonic GmbH) Czernyring 22, 69115 Heidelberg

Mittwoch: Mauldasche klassisch mit Zwiwwel un Kadoffel-/Gurkesaload 9,00 €
Curryworschd mit Pommes 9,00 €
Käsespätzle mit Zwiwwel 8,00 €

Mittwoch, 14. 6.: Plankstadt 11.30 – 13.30 Uhr
(Corden Pharma GmbH) Brauereistraße, 68723 Plankstadt

Freidag: Seelachsfilet mit Kadoffelsaload 10,00 €
Schnitzel vun da Sau mit Kadoffelsaload 10,00 €

Freitag, 14. 6.: Plankstadt 11.30 – 14.30 Uhr
(EDEKA PIRRON) Jahnstraße 27, 68723 Plankstadt

SINSHEIM

Autohof Kolb Sinsheim
Neulandstraße 38, Sinsheim, Tel. 0 72 61 / 48 13
restaurant@autohof-kolb.de, www.autohof-kolb.de
24 hrs Restaurant in neuem Ambiente und freshair-Lufthygiene – Speisen auch zum Mitnehmen
Frühstück (täglich ab 4.00 Uhr)
Kaffee mit Croissant, Marmelade und Butter 5,90 €
Trucker-Frühstück – Pott Kaffee, Rühr- oder Spiegeleier mit Speck und Brot 10,90 €
Frühstück „Classic“ – Kaffee mit reichhaltiger Beilage und Orangensaft 14,90 €
Frühstück „Deluxe“ – zusätzlich mit Lachs, Früchten, Dessert und Glas Sekt 18,90 €
(an Sonn- und Feiertagen 8.30 bis 11.30 Uhr, Reservierung erforderlich)

SPECIALS
Balkan- und Bosporus-Gerichte vom Grill
... und „Essen à la carte“ mit kleinen und großen Speisen

Restaurant „Concorde“ im Technik-Museum Sinsheim
Museumsplatz, Sinsheim, Tel. 0 72 61 / 92 99-29
Täglich wechselnder Mittagstisch – Schnell – gut – preiswert – keine Wartezeiten –
Warme Küche täglich von 11.30 Uhr bis 15.00 Uhr

Mo. Putenfrikassee mit Erbsenreis 8,90 €
Di. Hausgemachte Frikadelle mit Kartoffelpüree und Karotten-Erbsen-Gemüse 8,90 €
Mi. Hähnchenschlegel mit Pommes frites 8,90 €
Do. Spießbraten mit Bratensauce und Spätzle 8,90 €
Fr. Wurstsalat mit Bratkartoffeln 8,90 €

Wir bieten auch täglich wechselnde vegetarische Gerichte an!

RNZ-ANZEIGEN-SPEZIAL, 12. JUNI 2023

DIE IN DEN SPEISEN ENTHALTENEN LEBENSMITTELZUSÄTZE KÖNNEN SIE DEN VOR ORT AUSLIEGENDEN SPEISE- UND MENÜKARTEN ENTNEHMEN.

Nächster Erscheinungstermin:
Montag, 19. Juni 2023

Anzeigenschluss:
Donnerstag, 15. Juni 2023, 12 Uhr

Wir beraten Sie gerne:
06221 519-1160, sonderthemen@rnz.de

Auch auf www.rnz.de
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